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Bénéfices et Caractéristiques

SteamBake, la touche de vapeur pour plus de
gourmandise

Le four SteamBake vous permet d'apporter le
croustillant, la couleur et la texture gourmande que
vous aimez. Idéal pour les tartes, les pizza, les
patisseries et la volaille par exemple.

Four Encastrable XXL 72 L A+ Noir EOD3C04K

EOD3C04K

Four encastrable traditionnel avec touche vapeur. Pour des résultats plus
savoureux

Le four encastrable SteamBake Série 600 ajoute de la vapeur au début du
processus de cuisson pour donner a vos plats une couleur dorée et une crodte
croustillante, tandis que le coeur reste tendre et moelleux. Parfait pour les
pains, les patisseries, les tartes et la volaille.

Facile a nettoyer, grace a la catalyse

La parois arriére du four est équipée d'un revétement
spécial qui absorbe et oxyde la graisse et les résidus
alimentaires a haute température. Avant de commencer
le cycle, il suffit de passer un chiffon humide dans les
parois qui n'ont pas de révetment catalytique, ainsi que
dans

Le parfait paramétrage avec le programmateur LED
Il est désormais simple de suivre sur la cuisson de vos
plats grace l'affichage LED du temps restant.
Sélectionnez ainsi la durée de cuisson exacte et
contrélez votre cuisson sans effort. Faites place a votre
i créativité.

Cuisson uniforme, rapide et efficace

La chaleur tournante fait circuler I'air a travers le four
assurant une cuisson homogeéne. Plus besoin de
remuer ou de retourner votre plat. Une cuisson plus
rapide pour un gain de temps et d'énergie.

Une cuisson homogéne sur plusieurs niveaux
Profitez d'une cuisson homogéne sur plusieurs
niveaux. La résistance annulaire supplémentaire vous
permet de cuire uniformément sur plusieurs niveaux
simultanément, quelle que soit la quantité a l'intérieur.

» Nettoyage Catalyse partielle

» Touche SteamBake pour donner plus de gourmandise a vos plats

» Programmateur électronique

« Affichage LCD blanc

« Eclairage : halogéne, 1/ 40W

« Rails télescopiques compatibles (en option) : TR1LV, TR2LV, TR3LV,
TRILFV, TR2LFV, TR3LFV.

« Lechefrite(s) compatible(s) (en option) : ESQOOAF11, MOOOECO01,
E100ECO02.
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Spécifications techniques

Indice d'efficacité énergétique (EEI)
Classe d'efficacité énergétique™

Conso classe énergétique CN (kWh):
Conso classe énergétique MF (kWh):

Nombre de cavités

Source de chaleur

Volume utile cavité (L)

Couleur

Type d'installation

Commandes du four

Interface

Charniere de porte

Nombre de niveaux de cuisson
Arrét automatique

Fermeture de porte Velvet closing
Sonde de cuisson

Eclairage intérieur

Livré avec prise

Fréquence (Hz)

Dimensions HXLxP (mm)
Dimensions d'encastrement HxLxP
(mm):

Dimensions emballées HxLxP (mm)
Poids brut/net (kg)

81.2
A+
0.93
0.69
1
Electrique
XXL 72
Noir
Encastrable
Manettes fixes
Electronique
Qui
3
non
non
non
halogéne, 1
Qui
50-60
594x594x568

590x560x550

662x635x685
31/30

PSGBOV180DE00006

)

Pays de fabrication

Four Encastrable XXL 72 L A+ Noir EOD3C04K

EOD3C04K

Italie

949 289 001
7333394114071

PSGBOV180DE00013
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